
COMPONENTES

A. Vaso de molienda (grinder)
B. Vaso mezclador (2x)
C. Tapa del vaso (2x)
D. Cuchillas desmontables
E. Cuerpo base  
F. Selector de velocidades 
G. Base antideslizante
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
Licuadora
SBL30

ATENCIÓN: No utilice este producto sin antes leer el manual de 
instrucciones.
Lea todas las instrucciones relacionadas con su producto y 
conserve este manual para consultas. Siga todas las advertencias 
e instrucciones descritas en este manual para utilizar mejor su 
producto y obtener mejores resultados.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

1. No utilice abrasivos fuertes, limpiadores 
cáusticos o limpiadores de hornos para 
limpiar este aparato.

2. No deje el vaso con los alimentos por 
mucho tiempo. Es recomendable vaciar y 
limpiar prontamente.

2. No limpie el cuerpo de la licuadora con 
agua directamente. Se aconseja utilizar 
paños húmedos, cepillo suave o una esponja.

ANTES DEL PRIMER USO

1. Antes de usar su licuadora por primera vez 
recomendamos lavar todo en agua tibia con 
jabón, exceptuando el cuerpo/motor.

2. Limpie la base cuidadosamente con un 
paño húmedo.

FUNCIONAMENTO

1. Asegúrese que el artefacto esté 
desenchufado y que el selector de 
velocidades esté en la posición “0” 
(apagado).

2. Coloque los ingredientes que va a 
licuar o moler en el interior del vaso. No 
sobrepase el nivel máximo indicado en el 

vaso. Se recomienda cortar los alimentos en 
pequeños trozos para mejor el rendimiento.

3. Coloque el anillo de sello en la unidad de 
cuchillas extraíbles. Luego encaje la unidad 
de cuchillas con el sello en el vaso y gire en 
sentido horario.

4. Ubique el vaso en la base de la licuadora y 
gire en sentido horario.

CUIDADO: No procese alimentos calientes, 
dañará el producto.

NOTA: No haga funcionar la licuadora vacía. 

5. Asegúrese que el selector de velocidades 
se ubica en la función “0” (apagado). 
Conecte el enchufe del artefacto a una toma 
de corriente.

6. Gire el selector de velocidades entre las 
posiciones “1” a “2” según la consistencia de 
la mezcla: Velocidad “1” para baja velocidad, 
velocidad “2” para alta velocidad y “P” 
(pulse) para la función de pulso.

7. Use “P” (pulse) para operaciones cortas y 
repetitivas como picar o moler. La función 
pulso funciona en la velocidad máxima.

NOTA: No utilice el artefacto más de 2 
minutos continuo. No utilice la función “P” 
(pulse) por más de 15 segundos continuos.

3. Llene la licuadora hasta la mitad con una 
solución de agua tibia y detergente.

4. Presione el botón “P” (pulse) un par de 
veces, por 1 o 2 segundos.

5. Retire el vaso y enjuague con agua 
corriente.

NOTA: El vaso y soporte de cuchillas pueden 
ser lavados en lavavajillas.

SERVICIO DE ATENCIÓN AL CONSUMIDOR

EDNARG SÁM DER AL
DE ESPECIALISTAS EN
ELECTRODOMÉSTICOS
DE CHILE 

soporte@somela.cl

ALMACENAMIENTO

Guarde su Licuadora en lugar plano, seco y 
seguro, lejos del alcance de niños.

8. Cuando termine de usar la licuadora, 
coloque el selector de velocidades en 
posición “0” (apagado) y desenchufe el 
artefacto.

9. Después de procesar los ingredientes, gire 
el soporte de cuchillas junto con el vaso en 
sentido antihorario.

10. Cambie el soporte de cuchillas por la 
tapa del vaso para consumir el alimento 
preparado.

NOTA:  Añadir agua puede facilitar el licuado.

NOTA: El producto debe ser colocado sobre 
una superficie plana.


